Unsere Vorspeiserv

Owr Stowrters

Cavrpaccio-vom Rinderfilet
aw einemv Oranger - Blattsalatbouquet
mit gerdsteten Pinienkernen,; gehobeltem Parmesarn
und kaltgepresstem Olivensl

Beef Carpaccio-on av bouquet of lettuce and orange accompanied by
showved Pawrmesany, roasted pine - nuty and cold - Pressed olive oil

9,80€
Feldsalat “ Wingerin Art” mit gerdsteten Brotcroutons; Speck und
Traubew an einem Sherry - Waldnussdressing

Laml-"s lettuce salad, ,Winery Style withy croutons, baconw awv grapes
accompanied by o sherry - walnutdressing

8,00 €
Krabbencocktaid mit Ananas und feinem Schwnittzalat,
dagw Toast und Butter

Shwimp cocktail withv pineapple and fine sliced, salads
served with toast and butter

6,00 €

Bunter gemischier Salat der Saisov
Seasonal mixed salad

3,80 €



Aus dem Suppentopf

Owr soups

Tagessuppe
The soup of the day

2,50 €

Waldpilzcremusitppchen mit Speckcroutons

Creaun soup chosen wild mushwooms accompanied by bacow
croutons

5,50 €

Badische Fladlesuppe
Consonmume Celestine fine sliced pancakes

3,80 €



Unsere Fleischgerichte:..

Owr Meat Dishes...

... vomv Hallischenw Landschwein
...of Regional pork

Mit Brie und Waldniusserv ilberbackenes Schweinerickensteak auf
Rotweinsauce mit einem bunten Gemiisebouquet der Saisonw
wnd Krokettev

Pork steak withy walnuty and brie aw gratin onw av red wine sauice
withv assorted seasonal vegetables and croquettes

16,20 €
Cordov Blew vow Schweineriicker gefudlt mit gekochtesm Schinkew
und Kdise mit einemv bunten Gemiisebouquet der Saiso
uwnd Pomwmes frites
tscalope of pork Cordon Blew filled withy haw and cheese
accompanied with: a seasonal Vegetables - bouquet
and french fries
15,50 €
Cordon Blew ,,Zigeuwner Art” gefullt mit Kochuschinken und Papriko
mit einem buntenw Gemiusebouquet der Saison und Powwnes frites

Covdon Blew “gypsy style” fllled withv hawnw and paprika accompanieds
with seasonal Vegetables - Bouquet and french fries

16,50 €



Medaillons vomw Schweinefilet anw Champignovwalwsauce mit einesm
buntern Gemiisebouquet der Saisow
und hauwsgemachten Knopfle

Medaillons of pork fillet ovw av mushwroom creaun sauice sevved withv
seasonal Vegetables - Bouquet
and homemade Badenese noodles

19,50 €
Geschnetztes vom Schweinefilet an Pommerysaince
mit einemv bunten Gemiisebouquet der Saison
und hausgemachten Knopfle
Fillet stripy of pork flllet o av creauny sauice of chosen wilds
mushwooms accompanied witiv seasonal Vegetables - Bouquet
and homemade Badenese noodles

16,80 €



... vomv Hallischenw und Argentinischen Rind
... of regional and Argentinion Beef

Hauwsgebeigter badischer Saunerbraten mit Apfelrotkraut und
hauwsgemachtem Knopfle

Home mawinated broiled beef sevrved with sweet red cabbage and
homemade Badenese noodles

14,60 €

Geschnetzelte saure Kalbsleberle mit hauwsgemachfer Rosty
Strips of calf s liver on av saunce of vinegow withy homemade Rosty
14,80 €
Wiener Kalbsschnitzel mit einem Gemisebouquet der Saison
und Pommes Frites
“Wiener Schinitzel” withv av seasonal vegetalbles - Bouquet
and french fries
17,80 €
Rumpspeak arv Coganc - Plefferrahwmsauice mit einem buntesv
Genuusebouquet der Saisonw und Pomumes Frites

Rumpsteak onw o creawmy Cognac - pepper sauice withv av seasonal
vegetables - Bouquet and frenchv fries

21,50 €



Rinderfilet vom Argentinisches “ Black Angus “ mit Krduterbutter
und einem bunten Gemiusebouquet der Saisow ,dagw Kroketten

Fillet oft he Argentiniowv ,, Black Angus withv herb- butter and o
seasonal vegetables - Bouquet and croquettes

24,50 €

Rosa gebratenes Kalbsritckensteak awv Steinpigrahwsauice mit
einem bunten Gemiisebouquet der Saisovv
und hausgemachten Knopfle
Pink fried steak of veal on v creauwmny movel saurce

with o seasonal vegetalbles - Bouquet
and homemade Badenese noodles

24,50 €

Ab-2 Personer

Chateaunbriand vom Argentinisches “Black Angus” anv Saunce
Beawrnaise mit verschiedenen Gemiise, Pomunes Dauphinv und
hauwsgemachfen Kndfle
Chateaubriand of the Argentiniow ,,Black Angus ,, o Sauices

Beawrnaise accompanied by different vegetables, pomes dauphinv and
homemade Badenese noodles

26,50 € pro-Persovw



... vomv Geflilgel
... of poultry

Puterwahmschnitzel mit einem Gemiisebouquet der Saisonw
und hausgemachten Knopfle

Escalope of turkey hew served withv av seasonal vegetalbles - Bouquet
and homemade Badenese noodles

14,80 €

Bawberie - Entenbrust auf Orangensauice mit einem buntesv
Genmuusebouquet der Saisonw und Kawtoffelgratin
Bawrberie - dinck breast on av saunce of oranges
with o seasonal vegetalbles - Bouquet
and potatoes gratinv

19,50 €



Urnsere Wildspegialitiitenw auns heimischer Jagd

Our Gaume Specialities from Regional Hunting

Am Stuck gebrantener Wildschweinwickenw auf Waldpigrahwsoumce
mit Apfelrotkraut, hausgemachten badischenw Knopfle
und einer gefullter Preiselbeerbirne

Saddle of wild boow roasted at o stretch o av sauuce of chosen wild
mushwooms withv sweet red cabbage, homemade Badenese noodles
ond av pear fillled with lingonberries

19.80 €

Geschnetzeltes von der Rehkewle o Preiselbeer - Plefferrahwmsauce
mit Apfelrotkraut

Strips of hawnch of venison on av creamy lingonberry - pepper sauice
served withv sweet red cabbage and homemade Badenese noodles

18,20 €
Hausgebeiztes Wildschweingulasch mit Apfelrotkraut
Hauwsgemachten badische Knople und einer gefullten
Preiselbeerbirne

Stew of mawinated wildboowr served with sweet red cabbage;
homemade Badenese noodles -

bread dumplings and avpeowr fillled withv lingonberries

16,00 €



... vomv Newseelindischenw Lammv

Rosa gebratenes Lammfilet o Sauwce Provenciole mit feines
Speckbohmen und Kauwtoffelgratin

Pink fried fillet of lamb- o av saunce provincial accompanied by
greesv beans with baconw and potatoes gratin

19,50 €
Geschmorte Lavmmkeule anv Thymiow - Knoblauwch-Sauce mit
feinen Speckbohnen und Kauwtoffelgratin

Bravised haunch of laumb- onv v saunce of thyme and gowrlic
accompanied by green beans with bacon and potatoes gratinv

16,80 €



Unsere Fischspegialitites
Owr Specialities of fishv

Pochiertes Lachs- und Seegungenfilet an Weiflweinsauuce mit
Blattspinat und Salgkartoffeln

Poached filllety of salmon and sole o av white sauice accompanied by
leaf spunach and salated, boiled potatoes

19,80 €

Gebratenes Eglifiet “ Millerinv Art “ mit Petersilienkawtoffeln und
einem Genmuusebouquet der Saiso

Fried fllet of perch auw meunier accompanied by parsley potatoes
ond seasonals vegetables - bouquet

18,50 €

Schwargwaldforelle blaw oder Milllerinv Art mit einem

Gemisebouquet und Salgkowtoffelr
Black -forest -traut blue or ,,Milleriv style

with seasonal vegetables - bouquet and potatoes

19,50 €

Fischteller “ Davwner
Pangasiusfilet, Seeteufel, Lachs und Crevettesv
mit buntem Gemiise der Saisovw
uwnd Petersilienkawtoffeln

Fishvplate "Davnner”
Catfish, monkfish, salmon and prawns
with mixed seasonal vegetables
and pawsley potatoes

24,50 €



Vegetarisch geniesserv

tnjoying vegetowriowv

Hausgemachte Kdseknopfle mit Zwiebelschimelze

Homemade Badenese noodles witihv melted cheese and mashed fried
oniong accompanied by seasonal vegetables - Bouquet

11,50 €

Tortellini mit Spinat Ricotto und Kriuwlerrahwmsoumce
Tortelling withv Spinach Ricotta and herl- cream source

11,50 €

Blattspinat mit Ridhwei und Salgkawtoffelrw
Spinach withv potatoes and scrambled eggs

11,50 €



Unsere Vesper

Ouwr Snacks

Toast Hawaii garniert mit bunten Salater der Saisov
Toast Hawaii gawnished withv assorted seasonal salads

8,50 €

Hausgemachter Wuwrstsalat
Homemade salad saunsage

7,50 €

Hauwsgemachter Wurstsalat mit Kdise
Homemade salad sausage withv cheese

8,50 €



